siqa

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, 24 de Septiembre del 2020

Sefior (a)

ALFONSO MARIO CORREA NAVARRO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 1357591

COORDINADOR DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIAY TURISMO DE CORDOBA
Monteria

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual Mes
SEPTIEMBRE del aio 2020

Referencia: No. 1357591 del afio 2020

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO, identificado con la cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, en mi
calidad de Contratista del SENA, Regional Cérdoba, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios
de la referencia, a continuacién presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro del
1 al 30 de Septiembre de 2020.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato es maximo de TREINTA Y DOS MILLONES
NOVECIENTOS CUARENTA Y SIETE MIL DOCIENTOS PESOS M/CTE. ($32.947.200). Esta suma serd pagada por
el SENA al contratista segun el plan de pago establecido.

Dichos honorarios seran pagados por el SENA al contratista de acuerdo al cronograma definido por la
Direccién Administrativa y Financiera de la Direccidn General, en la cuenta de ahorros No. 677-324929-73
de Bancolombia, cuyo titular es el (la) Contratista; el cambio de cuenta por parte del contratista debera
ser informada al supervisor del contrato con el fin de surtir los trdmites pertinentes. Para que el SENA pueda
adelantar los trdmites administrativos para el pago, el (la) Contratista debe acreditar previamente el
cumplimiento de los requisitos de pago, tales como la certificaciéon expedida por el supervisor del contrato,
en la que acredite el cumplimiento a entera satisfaccion del objeto y obligaciones del contrato en el
respectivo periodo y la certificacidn de los aportes al sistema general de Salud, Pensidn y Riesgos Laborales,
asi como los demds documentos necesarios para el pago.

Plazo: Sera hasta el 20 de Nopviembre de 2020.

OBIJETO:

CONTRATAR LOS SERVICIOS PROFESIONALES DE CARACTER TEMPORAL COMO INSTRUCTOR TECNICO
Y DE EMPRENDIMIENTO PARA CREAR Y FORTALECER UNIDADES PRODUCTIVAS RURALES SOSTENIBLES
EN EL MARCO DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL EN EL AREA DE PRODUCCION Y
TRANSFORMACION — AGROINDUSTRIA (FORTALECIMIENTO).
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CLAUSULA 2. OBLIGACIONES ESPECIFICAS

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Participar en la planeacion de los Participacion en talleres de Informes semanales
procesos formativos de acuerdo a los capacitacion de utilizacién de evidencias
lineamientos entregados por la de plataforma territorio
Coordinacion nacional de
emprendimiento.

2 Realizar alistamiento de la formacién, Formulacién de proyectos Proyectos formativos,
en la formulacidén de los proyectos formativos, Planeacion Planeacidn pedagdgica
formativos de cardcter empresarial, pedagdgica y Guias de y Guias de aprendizaje
adaptadas a las condiciones locales, en aprendizaje
aras de su sostenibilidad, la generacion
de ingresos y empleo.

3 Ejecutar las acciones de formacion, Impartir formacién Fase de Evidencias fotograficas
haciendo uso de la estrategia pedadgica | Analisis Ficha 2123386,

“formacion por proyectos”, de acuerdo | 2098414, 2105144 y
a los lineamientos y procedimientos 2167053, 2179722.
establecidos por la direccidn de

formacion profesional integral

4 Reportar y sistematizar las actividades, Plan de trabajo e informe Informe mensual de
acciones y resultados realizadas en el semanal de actividades de ejecucioén de
marco del objeto contractual, en los formacion y actividades actividades Mes
diferentes sistemas, plataformasy extracurriculares de Septiembre
formatos establecidos por el SENA, capacitacion
entregando informe al supervisor del
contrato y al profesional de apoyo
misional del programa SER de su centro
de formacion o quien cumpla sus
funciones

5 | Apoyar la articulacidn de las acciones
del porgrama SER con las estrategias
institucionales como SENNOVA,

AGROSENA, SIGC; de acuerdo a las
orientaciones del apoyo misional de
centro SER.

6 Entregar al profesional de apoyo Entrega de documentacion Informe mensual de
misional de centro SER, la informacidony | requerida para la creacion ejecucioén de
documentacion requerida para la de Ficha 2123386, 2098414, | actividades Mes
creacion de la unidad productiva en el 2105144, 2167053 y Septiembre
aplicativo SOFIA PLUS, resultado de la 2179722.
ejecucién de los programas de
formacion desarrollados en las lineas de
autoconsumo y negocios rurales

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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Realizar o gestionar la inscripcién en el
sistema de informacion dde la APE del
SENA, de los aprendices que no
conformen parte de las unidades
productivas a crear en cada proyecto

Gestionar la inscripcion en el
sistema de informacion dde
la APE del SENA, de los
aprendices que no
conformen parte de las
unidades productivas a crear
en cada proyecto

Archivo plano
inscripcion formacién
Transformar
técnicamente frutas y
hortalizas — Ficha
2123386, 2098414,
2105144, 2167053 y
2179722.

Programar y reportar a su supervisor de
contrato, con antelacion minima de una
semana los ambientes de aprendizaje y
unidades productivas a visitar, de
manera que se autorice por escrito la
movilizacién previa a la salida, en el
marco del objeto contractual.

Participar, cuando el centro de
formacion lo requiera en las jornadas de
disefio y desarrollo curricular conforme
a las necesidades de la coordinacién
nacional de emprendimiento.

Capacitaciones virtuales
Programa SER Centro de
Industria Comercio y
Turismo, Socializacion de
oferta, Socializacion de
estrategias articuladas con
entidades nacionales y
departamentales.

Informe mensual de
ejecucién de
actividades Mes
Septiembre

10

Registrar, verificar y hacer seguimiento
oportuno mediante las siguientes
actividades: a) Verificando la totalidad
de aprendices creada b) Proyecto
formativo aprobado c) Ruta de
aprendizaje d) aprendices asociados a la
ruta e) Registro de juicios evaluativos.

11

Realizar diagndstico final,
georreferenciacién y caracterizacion de
las unidades productivas en el marco de
la fase | del programa SER

12

Realizar diagnéstico final de las
unidades productivas que participan en
las acciones de formacién para el
fortalecimiento técnico,
acompanamiento a unidades
participantes en eventos de
comercializacién y gestion empresarial y
financiera.

13

Apoyar el programa SER en la ejecucidn
de las actividades estratégicas como:
fortalecimiento técnico,

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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productivas.

acompanamiento a unidades

unidad productiva.

14 | Formular y gestionar en articulacion con
el instructor de emprendimiento y el
emprendedor el modelo de negocios
CANVAS de la estructura integrada de
seguimiento como entregable del
proceso formativo en la creacién de la

empresas rurales

15 | Participar en las jornadas de
actualizacidn y sistematizacidn de casos
exitosos de unidades productivas y

16 | Consolidar la creacion de unidades
productivas sostenibles cuando su linea
de formacion corresponda a negocios
rurales o autoconsumo.

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe
Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas

y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte

integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM| No DE LA ORDEN
DE VIAJE

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

LUGAR DE
DESPLAZAMIENTO

INICIO

FINALIZACION

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de

ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

www.sena.edu.co
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Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Evidencias fotograficas, Registro de asistencia a matricula
y acta de concertacidn de horario. Comprobante de pago y soporte Planilla No. 4351459741 de Bancoomeva
correspondiente al mes de AGOSTO del afio 2020. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en () folios

Cordialmente,

Firma

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO
Contratista

C.C. No. 10.766.027 de Monteria

Recibi a satisfaccion:

Firma

ALFONSO MARIO CORREA NAVARRO
Supervisor(a) Contrato 1357591 de 2020
Coordinador de formacidon profesional integral

VoBo. JAIRO VERGARA CUADRADO
Profesional de apoyo misional SER CCIT

GTH-F-062 V.06



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CENTRO DE CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO DE
FORMACION:  CORDOBA

FECHA INICIAL: 19/08/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  21/09/2020 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2098414 - TRANSFORMAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS
DE APRENDIZAJE:

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

COTEJAR QUE LOS PRODUCTOS RESULTANTES DEL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS CORRESPONDEN EN CALIDAD
Y CANTIDAD A LA FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

DILIGENCIAR REPORTES DE LAS NOVEDADES E INCONFORMIDADES SURGIDAS DURANTE EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS EN LOS FORMATOS ESTABLECIDOS POR LA COMPANIA

PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS U UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS
Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION CON

PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN FORMULACION
Y ORDEN DE PRODUCCION.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12.00

FICHA 2167053 - TRANSFORMAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS
DE APRENDIZAJE:

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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COTEJAR QUE LOS PRODUCTOS RESULTANTES DEL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS CORRESPONDEN EN CALIDAD
Y CANTIDAD A LA FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

DILIGENCIAR REPORTES DE LAS NOVEDADES E INCONFORMIDADES SURGIDAS DURANTE EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS EN LOS FORMATOS ESTABLECIDOS POR LA COMPANIA

PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS U UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS
Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION CON

PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN FORMULACION
Y ORDEN DE PRODUCCION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 111.80

FICHA 2105144 - TRANSFORMAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS
DE APRENDIZAJE:

. ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

COTEJAR QUE LOS PRODUCTOS RESULTANTES DEL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS CORRESPONDEN EN CALIDAD
Y CANTIDAD A LA FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

DILIGENCIAR REPORTES DE LAS NOVEDADES E INCONFORMIDADES SURGIDAS DURANTE EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS EN LOS FORMATOS ESTABLECIDOS POR LA COMPANIA

PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS U UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS
Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION CON

PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN FORMULACION
Y ORDEN DE PRODUCCION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 35.90

FICHA 2123386 - TRANSFORMAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS
DE APRENDIZAJE:

. ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

COTEJAR QUE LOS PRODUCTOS RESULTANTES DEL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS CORRESPONDEN EN CALIDAD
Y CANTIDAD A LA  FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.
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DILIGENCIAR REPORTES DE LAS NOVEDADES E INCONFORMIDADES SURGIDAS DURANTE EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS EN LOS FORMATOS ESTABLECIDOS POR LA COMPANIA

PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS U UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS
Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION CON

PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN FORMULACION
Y ORDEN DE PRODUCCION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 39.90

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  199.60

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0.00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0.00

INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CENTRO DE CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE
FORMACION:  CORDOBA
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Em pr ende 7/\T == emprender

Rur
SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 22/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2098414

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA GUAYABAL; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: CERLY RAMOS PEREZ

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3004263226

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/| GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS: Fase del proyecto: EJECUCION.
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacién técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacion de materias primas y
procesos para la elaboracion de productos segun la formulacion y orden de
produccion.

Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las
variables de control y rendimientos de los procesos.

Informacion enviada a los aprendices:

Envio de material formativo y pedagogico. Video. Procesamiento de frutas y
hortalizas. Métodos de conservacion (Refrigeracion y congelacion). Envio de
material formativo tedrico - practico: Video. Practica: Elaboracién de papas pre
fritas congeladas. Entrega de envases para practicas de elaboracion de
conservas.
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SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial
EVIDENCIAS:

Jueves 20/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Procesamiento de frutas y
hortalizas. Métodos de conservacion (Refrigeracidn y congelacidn). Envio de material formativo
tedrico - practico: Video. Practica: Elaboracién de papas prefritas congeladas.
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Rur
SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 22/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2105144

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA SABANAS DE LOS FUENTES;

, SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: MARI LUZ OTERO ZABALETA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3126190030

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: ANALISIS.

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacion técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacién de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacion y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables
de control y rendimientos de los procesos.

Informacioén enviada a los aprendices:
Envio de material formativo y pedagaogico. Video. Procesamiento de frutas
y hortalizas. Métodos de conservacion (Refrigeracion y congelacion).
Envio de material formativo teérico - practico: Video. Practica: Elaboracion
de papas pre fritas congeladas. Entrega de envases para practicas de
elaboracion de conservas.
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SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial
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EVIDENCIAS:

Viernes 21/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Procesamiento de frutas
y hortalizas. Métodos de conservacion (Refrigeracion y congelacién).

Envio de material formativo tedrico - practico: Video. Practica: Elaboracidn de papas prefritas
congeladas.
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SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 22/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2123386

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA RANCHERIA; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: IRENE MARTINEZ JARABA

TELEFONO DE CONTACTO | 3145666817

APRENDIZ LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP /
GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: ANALISIS. ] )
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacion técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacion de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacién y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables
de control y rendimientos de los procesos.

Informacion enviada a los aprendices:

- Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Procesamiento de frutas y
hortalizas. Métodos de conservacion (Refrigeracién y congelacién). Envio de
material formativo tedrico - practico: Video. Practica: Elaboracion de papas pre
fritas congeladas.
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SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial
EVIDENCIAS:

Miércoles 19/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Procesamiento de
frutas y hortalizas. Métodos de conservacion (Refrigeracidon y congelacién). Envio de material
formativo tedrico - practico: Video. Practica: Elaboracidn de papas pre fritas congeladas.
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Rur
SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 22/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2167053

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA VIJAGUAL; VALENCIA

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: ADRIANA MOLINA QUIROZ

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3114060364

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:
Fase del proyecto: ANALISIS. ) ]
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN

PROGRAMA DE PRODUCCION
Resultado de aprendizaje a alcanzar: PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS,
INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS O UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO
DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE
PRODUCCION.
Actividades de aprendizaje a desarrollar: Manipular segun la normatividad vigente,
teniendo en cuenta todas las medidas preventivas para evitar la alteracion y
contaminacion de los alimentos
Informacién enviada a los aprendices:

- Videoconferencia: Conceptos generales de la manipulacién de alimentos.

- Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Los alimentos. Generalidades,
Clasificacién, Alteracion y Contaminacion.
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SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial
EVIDENCIAS:

Martes 18/08/2020. Creacion de grupo de WhatsApp. Saludo de bienvenida formacién
TRANSFORMAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS. Publicacion de perfil del instructor.

Sidbado 22/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Los alimentos.
Generalidades, Clasificacién, Alteracién y Contaminacion.

il
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Rur
SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 29/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2098414

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA GUAYABAL; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: CERLY RAMOS PEREZ

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3004263226

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/| GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS: Fase del proyecto: EVALUACION.
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: COTEJAR QUE LOS PRODUCTOS
RESULTANTES DEL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS
CORRESPONDEN EN CALIDAD Y CANTIDAD A LA FORMULACION Y ORDEN DE
PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Valorar la conformidad de los productos
derivados de frutas y hortalizas obtenidos teniendo en cuenta la calidad deseada, la
formulacion y la orden de produccion.

Almacenar adecuadamente los productos derivados de frutas y hortalizas
procesados

Informacion enviada a los aprendices:
- Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Procesamiento de frutas

y hortalizas. Método de conservacién: Desecacion y deshidratacion.
Ejemplos de procesos artesanales e industriales.
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EVIDENCIAS:

Jueves 27/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Procesamiento de frutas y
hortalizas. Método de conservacién: Desecacion y deshidratacién. Ejemplos de procesos
artesanales e industriales.

FICHA 2098414 GUAYABAL

& Guayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, G

Video formativo. Conservacién
de frutas y hortalizas. Métodos:
Desecacion y deshidratacion

Voy a compartirles 2 procesos en los cuales se utilizan estos 2 métodos:

Proceso de elaboracion de frutas
confitadas. Aqui utilizan el
meétodo de azucarado que ya lo

FICHA 2098414 GUAYABAL

8 Guzyabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, Gu

Q

\

Suayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal, Guayabal..

Voy a comy 27/8/2020 ycesos en los cuales se utilizan estos 2 métodos:

Proceso de elaboracién de frutas
confitadas. Aqui utilizan el
método de azucarado que ya lo
vimos y lo complementan con el
método de Deshidratacion
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 29/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2123386

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA RANCHERIA; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: IRENE MARTINEZ JARABA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3145666817

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: EJECUCION, ] )
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacion técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacion de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacién y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables
de control y rendimientos de los procesos.

Informacion enviada a los aprendices:
- Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Procesamiento de frutas y
hortalizas. Método de conservacién: Desecacién y deshidratacion. Ejemplos de
procesos artesanales e industriales.
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EVIDENCIAS:

Miércoles 26/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Procesamiento de frutas

y hortalizas. Método de conservacién: Desecacién y deshidratacidon. Ejemplos de procesos
artesanales e industriales.

2123386 Transf Frut Hort Q
Sah giin, Sahagin, Sahagin, Sahagén, Sahagun, Szhagiin Doris, Sahag(n, Sahagun, S S S

(in Doris, Sahagtn, Sahagun, Sahagiin, Sahagtn, Sahagtin, Sahagin

Buenas tardes a todos

Video formativo. Conservacién
de frutas y hortalizas. Métodos:
Desecacién y deshidratacion

Sahagtin Gisela
Holaa, buenas tardes ..

Sahagiin Gisela

Holaa, buenas tardes
Buenastardes , .

Si tienen alguna duda me avisan por favor ..

-

2123386 Transf Frut Hort Q
Sahagiin, Sahagln, Sahagin, Sahagin, Sahagtn, Sahagtn, Sahagén Doris, Sah: Sahagtin, Sahagtn, Sahagin, Sahagin

Voy a compartirles 2 procesos en los cuales se utilizan estos 2 métodos:

Proceso de elaboracion de frutas
confitadas. Aqui utilizan el
método de azucarado que ya lo
vimos y lo complementan con el
método de Deshidratacion

Proceso: Elaboracion de frutas

® @

(=
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 29/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2105144

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA SABANAS DE LOS FUENTES;

, SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: MARI LUZ OTERO ZABALETA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3126190030

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: EJECUCION.

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacion técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacién de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacion y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables
de control y rendimientos de los procesos.

Informacioén enviada a los aprendices:

Envio de material formativo y pedagogico: Video: Procesamiento de frutas y
hortalizas. Método de conservacion: Desecacién y deshidratacion. Ejemplos de
procesos artesanales e industriales.
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EVIDENCIAS:

Viernes 28/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Procesamiento de frutas
y hortalizas. Método de conservacién: Desecacion y deshidratacidn. Ejemplos de procesos
artesanales e industriales.

@ Ficha 2105144 Sab Fuente

= Q

Sab, Sab, Sab, Sab, Sab

1415

Video formativo. Conservacién
de frutas y hortalizas. Métodos:
Desecacién y deshidratacion

Voy a compartirles 2 procesos en los cuales se utilizan estos 2 métodos:

Proceso de elaboracién de frutas

v
confitadas. Aqui utilizan el
método de azucarado que ya lo

® @ U

o Ficha 2105144 Sab Fu
w Sab, Sab, Sab, Sab, Sab, Sa

Voy a comy -27/8/2020 ycesos en los cuales se utilizan estos 2 métodos:

Proceso de elaboracion de frutas
confitadas. Aqui utilizan el
método de azucarado que ya lo
vimos y lo complementan con el
método de Deshidratacion

Proceso: Elaboracion de frutas

©® @

=




SENA ‘ SENA J—

Em pr ende 7/\T = emprender

Rur
SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 29/08/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2167053

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA VIJAGUAL; VALENCIA

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: ADRIANA MOLINA QUIROZ

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3114060364

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:
Fase del proyecto: ANALISIS.
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION
Resultado de aprendizaje a alcanzar: PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS,
INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS O UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO
DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE
PRODUCCION.
Actividades de aprendizaje a desarrollar: Manipular segun la normatividad vigente,
teniendo en cuenta todas las medidas preventivas para evitar la alteracion y
contaminacion de los alimentos.
Informacién enviada a los aprendices:
Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Enfermedades transmitidas por alimentos.

Reflexidn: Diferencia entre ETA, alergia alimentaria e intolerancia alimentaria.

Respuesta a actividad de reflexion: Diferencia entre ETA, alergia alimentaria e intolerancia
alimentaria. Envio de material pedagdgico y formativo. Video Medidas preventivas para la
manipulacion de alimentos (Parte 1).

Envio de material pedagdgico y formativo. Video Medidas preventivas para la manipulacion de
alimentos (Parte 2). Ejemplos: calculos de dosificacion de detergentes y desinfectantes para
limpieza y desinfeccién.
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EVIDENCIAS:

Lunes 24/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Enfermedades transmitidas
por alimentos. Reflexidn: Diferencia entre ETA, alergia alimentaria e intolerancia alimentaria

§ FICHA 2167053 VALENCIA
Valencia, Valenciz, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencis, Valencia Ma, Valencia, Valencia, Valen
Valencia Maria José
Bueno profe

Enfermedades Transmitidas por
Alimentos ETA

Feliz fin desemana

Bendiciones para todos

Valencia Yolima
Feliz fin de semana.

Buenas tardes que pena pero estaba lloviendo con tormentas y no me pude
conectar mil disculpas

e FICHA 2167053 VALENCIA

Val, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia Ma, Valencia, Valencia, Valen

REFLEXION
lorgias alimontarias y
me|

Valencia Ma Jose Lopez

usto
Ok
ok
Esta actividad no es calificable. Tienen el resto del dia de hoy y la mafiana de
mafiana para responderme por aqui por el grupo
v
Ok profe
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Martes 25/08/2020. Respuesta a actividad de reflexion: Diferencia entre ETA, alergia alimentaria
e intolerancia alimentaria. Envio de material pedagdgico y formativo. Video Medidas preventivas
para la manipulacion de alimentos (Parte 1).

e FICHA 2167053 VALENCIA Q

Bueno ahora les voy a mandar el material de las medidas preventivas

Pregunta: ;Medidas preventivas para qué? Respuesta: Para prevenir
alteraciones y contaminaciones en los alimentos que vamos a consumir

W 1651

Medidas preventivas en la
manipulacion higiénica de
alimentos (Parte 1)

Este primer video es muy importante porgue nos muestra las dosificaciones que
utilizaremos en Ia higi i6n de superficies, equipos, utensilios y tambien de
nuestras frutas y hortalizas a procesar

Asi que quiero que quede muy claro paratodos

(
(=

Sabado 29/08/2020. Envio de material pedagdgico y formativo. Video Medidas preventivas para
la manipulacién de alimentos (Parte 2). Ejemplos: calculos de dosificacién de detergentes y
desinfectantes para limpieza y desinfeccion.

® Whatstpp XM Rv:Envio enlace para cargue de - X | €& 24.Semanadel 243l 29de Agos X | + =) X
< C @ webwhatsapp.com Qx HOo»@® :

i Aplicaciones @ https:

B8 Hotmail gratuito Importado de Inter. G Google » Otros marcadores

e . ? 1671 O

Amen profe buenas tardes

ww.youtub.. ¢ Bookmarks @ () Buena Musica - Esc. G Estados financieros..

CHAT: Medidas preventivas (Parte 2)
FICHA 2167053 VALENCIA
Con gusto
CONTACTOS

Claudia De Paula Alas 4 25 envio el link para los que tienen dudas referentes al tema las

comentemos

También para compartir ejemplos de los calculos de sustancias de dlarificacion
de agua, desinfeccién de agua, Limpieza y desinfeccién de superficies equipos y
utensilios. Desinfeccion de frutas y verduras

Daniel Armentero

Daniel Valenci

Erika Exito

9@ 9.
;)

Focus Nathaly

: - . ‘ 2 %01 am.
H O Escribe aqui para buscar e NGB D B B
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA:

05/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA:

2123386

PROGRAMA DE FORMACION:

96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION:

VEREDA RANCHERIA; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER:

IRENE MARTINEZ JARABA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ
LIDER:

3145666817

MEDIO DE CONTACTO USADO:

LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: EJECUCION,

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN

PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar:

Desarrollar transformacion técnica de

frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacion de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacién y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables

de control y rendimientos de los procesos.

Informacion enviada a los aprendices:

- Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Procesamiento de frutas y
hortalizas. Método de conservaciéon: Desecacion y deshidratacion. Calculos de

secado de frutas y hortalizas.
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EVIDENCIAS:

Miércoles 02/09/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Procesamiento de frutas
y hortalizas. Método de conservacion: Desecacidn y deshidratacion. Calculos de secado de frutas
y hortalizas.

O 2123386 Transf Frut Hort o i

Sahagun, Sahagin, Sahagtin, Sahagin, Sahagtn, Sahagtn, Sahagiin Doris, Sahagtn, Sahagtin, Sahagn, Sahagin, Sahagtin, Sahagun, ..

' la tabla de secado para apreciarlamejor &3

practiquen...hagan ejercicios con otros valores .,

40 kilos

50 kilos

Y si quieren me los comparten para ver

Es un célculo muy sendillo teniendo la tabla

28/8/2020

Buenas tardes. Mafiana tendremos sesion virtual a las 3 pm. Voy a pasarles el v
video de una practica para hacer harina de platano. Esta no es calificable.

-

2123386 Transf Frut Hort .
O ’ & Qo

Sahagiin, Sahagun, Sahagin, Sahagtin, Sahagtin, Sahagin, Sahagin Doris, Sahagtn, Sahagn, Sahagn, Sahagtin, Sahagiin, Sshagtn

Sahagtin Alba
Buenas tardes profe

Voy a dejarles unos ejercicios para que realicen los calculos con la table de
secado y asi practiquen

Sahagun Alba
Muchas Gracias

Sahagun Gisela
Hola Buenas tardes

1. Se quieren desecar 50 Kilos de manzana. Al procesarla (escaldar, pelar,
trocear) quedan 46 Kilos. Hallar el Ps (Peso de producto seco) 457

Sahagtin Irene
Buenas tardes

2. Se quieren desecar 40 Kilos de banano. Al procesarlo (escaldar, pelar, trocear)
quedan 38 Kilos, Hallar el Ps (Peso de producto seco) i

3. Se quieren desecar 60 Kilos de Guayaba. Al procesarla (escaldar, pelar, v
eliminar semillas, trocear) quedan 46 Kilos. Hallar el Ps (Peso de producto seco)

(=
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 05/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2167053

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA VIJAGUAL; VALENCIA

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: ADRIANA MOLINA QUIROZ

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3114060364

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:
Fase del proyecto: ANALISIS.
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION
Resultado de aprendizaje a alcanzar: PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS,
INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS O UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO
DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE
PRODUCCION.
Actividades de aprendizaje a desarrollar: Manipular segun la normatividad vigente,
teniendo en cuenta todas las medidas preventivas para evitar la alteracion y
contaminacion de los alimentos.
Informacién enviada a los aprendices:
Envio de material formativo y pedagédgico: Video: Elaboracién de pulpa de mango. Actividad de

aprendizaje: Aplicacion de medidas preventivas en la manipulacién de alimentos.

Envio de material formativo: Fotografias y videos. Procesamiento de frutas y hortalizas. Etapas
y conceptos.

Envio de material formativo: Fotografias y videos. Procesamiento de frutas y hortalizas. Etapa
de alistamiento. Ejemplos de operaciones preliminares o alistamiento.
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EVIDENCIAS:

Lunes 31/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Elaboracion de pulpa de
mango. Actividad de aprendizaje: Aplicacion de medidas preventivas en la manipulacién de
alimentos.

“ FICHA 2167053 VALENCIA a

i3, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia,

Buenas tardes
El dia de hoy tenemos formacién alas4 pm -,
Estaremos compartiendo la practica que hay q realizar esta semana
Por favor estar a esa hora pendientes para que revisen el video y pidan
aclaracion de dudas en caso que las haya %
Buenas tardes .,

Como les dije envio video de la practica Aplicacién de las medidas preventivas
en la manipulacién de alimentos.

Elaboracion de pulpa de mango

© @ U

Martes 01/09/2020. Envio de material formativo: Fotografias y videos. Procesamiento de frutas
y hortalizas. Etapas y conceptos.

° FICHA 2167053 VALENCIA Q
Val, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia Ma, Valencia, Valencia, Valen

Buenas tardes. El dia de hoy estoy citado a una capacitacién a las 4 pm, por lo
que no voy a poder estar con ustedes a esa hora.

Les envio el material relacionado .,

=—=I—F

El dia de hoy iniciamos con una nueva actividad de
aprendizaje: Establecer las condiciones éptimas
para el procesamiento de los productos
hortofruticolas seguin requerimientos de
formulacién y orden de produccion.

Valencia Ma Jose Lopez
kuenas tardes -

Ok profe

(=
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Sabado 05/09/2020. Envio de material formativo: Fotografias y videos. Procesamiento de frutas
y hortalizas. Etapa de alistamiento. Ejemplos de operaciones preliminares o alistamiento.

“ FICHA 2167053 VALENCIA a

Procesamiento de frutas y
hortalizas. Etapa de Alistamiento

Ahora les voy a pasar unos videos de apoyo donde podran apreciar la
aplicacion de las operaciones de alistamiento en empresas que procesan
alimentos

Recepcién de materia prima

@ FICHA 2167053 VALENCIA Q

Clasificacion o seleccion de frutas
yo hortalizas R

W 1.06

lavado de frutas
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 05/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2105144

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA SABANAS DE LOS FUENTES,;

] SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: MARI LUZ OTERO ZABALETA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3126190030

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/| GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: EJECUCION.

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacion técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacién de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacion y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables
de control y rendimientos de los procesos.

Informacioén enviada a los aprendices:

Envio de material formativo y pedagogico: Video: Transformacion de frutas y
hortalizas. Etapa de conservacion. Practica Elaboracién de compotas
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EVIDENCIAS:

Viernes 04/09/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Transformacion de frutas y
hortalizas. Etapa de conservacion. Practica Elaboracion de compotas

Solo 3 personas van al dia con las evidencias. Y
solo 6 personas llevan su promedio de
calificaciones por encima de lo indicado para
aprobacion (65%). El curso lo finalizamos el 25 de
Septiembre. Las personas interesadas escribanme
a ver en que les puedo colaborar de alguna forma
para gue lleguen 2 aprobar el curso. Nos faltan 2
practicas aln. Aprovechen este fin de semana para
ponerse al dia.

Feliz resto de dia

Buenas tardes. Bendiciones a todas

Hoy se los envio. Esta es la dltima practica que realizaremos. Ya Yaqueline tiene
los envases plasticos enviados para que por favor los busquen

®
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 12/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2105144

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA SABANAS DE LOS FUENTES;

, SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: MARI LUZ OTERO ZABALETA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3126190030

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: EJECUCION.

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacion técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacién de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacion y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables
de control y rendimientos de los procesos.

Informacioén enviada a los aprendices:
Envio de material formativo y pedagogico: Video: Transformacion de frutas y

hortalizas. Etapa de conservacion. Practica Elaboracion harina de Platano.
Retroalimentacion estado de entrega de actividades y calificaciones
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Viernes 28/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Transformacion de frutas y
hortalizas. Etapa de conservacion. Practica Elaboracion harina de Platano. Retroalimentacion
estado de entrega de actividades y calificaciones

w Ficha 2105144 Sab Fuente
Sab. Sab, Sab, Sab, Sab, Sab, Sab

Sab; Sab

Sab, Sab, Sab, Sab, Sab, Sab, Sab Ftes, Sab Ftes, Sab, Sab, Sab, Sab

Buenas tardes a todas. Dios las bendiga abundantemente

£l diz de hoy les compartiré la explicacion de una practica donde se utiliza la
desecacién como método de conservacion. Los que quieran podran realizar la
experiencia, no es obligatoria.

Presentacion: Practica Elaboracion de harina de platano

Con esta practica reforzamos el tema de desecacion visto la semana anterior.
Repito no es obligatoria

(3 ‘ wls 2\
—— -

o
-
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA:

12/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA:

2123386

PROGRAMA DE FORMACION:

96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION:

VEREDA RANCHERIA; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER:

IRENE MARTINEZ JARABA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ
LIDER:

3145666817

MEDIO DE CONTACTO USADO:

LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: EJECUCION,

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN

PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar:

Desarrollar transformacion técnica de

frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacion de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacién y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables

de control y rendimientos de los procesos.

Informacion enviada a los aprendices:

- Recepcion de actividad: Elaboracién de frutas confitadas. Retroalimentacion al

grupo
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EVIDENCIAS:

Miércoles 09/09/2020. Recepcion de actividad: Elaboracion de frutas confitadas.
Retroalimentacion al grupo.

2123386 Transf Frut Hort Q
Sahagun, Sahagn, Sahagin, Sahagiin, Sahagin, Sahagin, Sshagtin Doris, Sahagn, Sahagin, Sahagtin, Sahagin, Sahagin, Sahagin, ..

Sahagin Lina

Lo importante es tenerlos

2123386 Transf Frut Hort Q
Sahaguin, Sahagln, Sahagtin, Sahagiin, Sahagtn, Sahagtn, Sahagtin Doris 2

Sahagun, Sahagun, Sahagtin, Sahagun, Sahagin, Sahagdn, ..

(=
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 12/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2167053

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA VIJAGUAL; VALENCIA

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: ADRIANA MOLINA QUIROZ

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3114060364

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:
Fase del proyecto: ANALISIS.
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION
Resultado de aprendizaje a alcanzar: PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS,
INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS O UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO
DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE
PRODUCCION.
Actividades de aprendizaje a desarrollar: Manipular segun la normatividad vigente,
teniendo en cuenta todas las medidas preventivas para evitar la alteracion y
contaminacion de los alimentos.
Informacién enviada a los aprendices:
Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Transformacion de frutas y hortalizas. Etapa

de alistamiento. Ejemplos de operaciones preliminares o de alistamiento.

Actividad de aprendizaje: Reconocimiento de las operaciones preliminares o alistamiento en
un proceso industrial de transformacién de frutas y hortalizas. Retroalimentacién entrega de
actividades y calificaciones.

Retroalimentacion Actividad: Reconocer operaciones de alistamiento en proceso de
transformacion de frutas y hortalizas. Envio de material pedagdgico y formativo.
Transformacion de frutas y hortalizas. Métodos de conservacion: Escaldado y Azucarado
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Lunes 07/09/2020. Envio de material formativo y pedagdgico: Video: Transformacién de frutas y
hortalizas. Etapa de alistamiento. Ejemplos de operaciones preliminares o de alistamiento.

Procesamiento de frutas y
hortalizas. Etapa de Alistamiento

“ FICHA 2167053 VALENCIA

alencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia

Ahora les voy a pasar unos videos de apoyo donde podran apreciar la
aplicacion de las operaciones de alistamiento en empresas que procesan

alimentos 233

Recepcién de materia prima

v
® @ $
FICHA 2167053 VALENCIA Q
Val, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia Valencia Valencia, Valencia, Valencia, Valencia Ma, Valencia, ncia, Valen h
Ahora les voy a pasar unos videos de apoyo donde podran apreciar la
aplicacion de las operaciones de alistamiento en empresas gue procesan
alimentos 233
Recepcion de materia prima
Clasificacién o seleccion de frutas
yo hortalizas $

=
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Martes 08/09/2020. Actividad de aprendizaje: Reconocimiento de las operaciones preliminares o
alistamiento en un proceso industrial de transformacion de frutas y hortalizas. Retroalimentacién
entrega de actividades y calificaciones.

FICHA 2167053 VALENCIA Q .
Vial, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia Ma, Valencia, Valencia, Valen... .

El dia de hoy finalizamas el tema de alistamiento y pasamos a los métodos de
conservacion. Para finalizar y evaluar las operacienes de alistamiento vamos a
realizar una actividad muy sencila. La cual tienen plazo hasta el jueves para
enviarmela. Voy a colgar un video de un proceso induistrial y uds tienen que
identificar las operaciones de alistamiento. Deben apoyarse con el video del
tema que envié la clase anterior £
Actividad: Reconocer las operaciones de alistamiento en un proceso industrial.
Proceso planta procesadora de frutas citricas. Sacan frutas para la venta en el
mercado nacional y jugos de fruta. Deben ver el video y reconocer que
operaciones de alistamiento se realizan. Las describen de forma corta y me las
mandan al whatsapp o por la plataforma googleclassroom

. Planta procesadora de jugoes cit... |<l.>|

Comparieros y comparieras. Quiero aclararles algo por si de pronto hay algunos
confundidos: El heche que no hayan presentado una actividad no quiere decir
que no puedan continuar el curso. Les repito lo que les dije el primer dia: Sl
TIENEN ALGUN PROBLEMA POR EL CUAL SE RETRASAN ME COMUNICAN
PARA YO COLABORARLES o

La persona que no presentd una actividad a tiempo, puede presentarla después
con un pequefio descuento en la calificacién por el retrase ,

Valencia Ma Jose Lopez

@ & Escribe un me

(=

e FICHA 2167053 VALENCIA

Val, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Valencia, Vs a Ma, Valencia, Valencia, Va

Y esta es la actividad de alistamiento

Son casi las mismas personas gue estdn participando

Este es el consolidado de actividades. Los gue
estan en verde son los que llevan el porcentaje de
aprobacion por encima de 65% AT P

(=
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Sadbado 12/09/2020. Retroalimentacidn actividad: Reconecer operaciones de alistamiento en
proceso de transformacién de frutas y hortalizas. Envio de material pedagdgico y formativo.
Transformacion de frutas y hortalizas. Métodos de conservacién: Escaldado y Azucarado
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0 FICHA 2167053 VALENCIA

Hoy voy a compartir la retroalimentacion de la actividad de alistamiento. Los
que no han presentado voy a colgar mafiana otro proceso en el cual van a
hacer lo mismo

porque ya el mismo no se vale

2 .

FRUTA FRESCA

3’5—-

“ ﬁ

=

0 FICHA 2167053 VALENCIA Q

Procesamiento. Etapa
Conservacion (Escaldado y
Azucarado)

Valencia Ma Jose Lopez
Buenas tardgs

Como podran ver aca el escaldado funciona también como método de
conservacion y aca lo vamos a detallar mas

Valencia Ma Jose Lopez
discurpen Lecus tarde

Les solicito que vean el video varias veces. Anoten las dudas que tengan y me
las comuniquen por el interno.

Valencia Viviana v

Ok gracias profe. En estos dias entrego las actividades pendientes. Igual es un

(-
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 20/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2105144

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA SABANAS DE LOS FUENTES;

, SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: MARI LUZ OTERO ZABALETA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3126190030

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: ANALISIS.

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Desarrollar transformacion técnica de
frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacién de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacion y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables
de control y rendimientos de los procesos.

Informacioén enviada a los aprendices:
- Recepcion de préctica Elaboracién de néctares de frutas.

- Retroalimentacién
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Viernes 18/09/2020. Recepcidn de practica Elaboracidn de néctares de frutas.
Retroalimentacién

‘ Sab Ftes Amelys
& Ul vezhoy 8:05 p. &

Trabajo #4 NECTAR DE GUAYABA .Amnelys Pimienta

Sab Ftes Yenis
e Glt. vez el funes a lafs) 5:08 p. m Q

Envasado

Espero q halla quedado x lo menos regular, gracias ..

Etiquetado
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Q Sab Ftes Marely Q

3 7

3 B

1035 p. m.

@ @ Escribe un mensaje aqui \!/

h ‘5 Sab Ftes Valentina Q

®
S
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA:

20/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA:

2167053

PROGRAMA DE FORMACION:

96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION:

VEREDA VIJAGUAL; VALENCIA

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER:

ADRIANA MOLINA QUIROZ

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ
LIDER:

3114060364

MEDIO DE CONTACTO USADO:

LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:
Fase del proyecto: EJECUCION.

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN

PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar:

Desarrollar transformacion técnica de

frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacién de materias primas y procesos
para la elaboracion de productos segun la formulaciéon y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las
variables de control y rendimientos de los procesos.

Informacion enviada a los aprendices:

Envio de material pedagdgico y formativo. Procesamiento de frutas y hortalizas. Métodos de

conservacién Escaldado y azucarado.

Envio de material pedagdgico y formativo. Procesamiento de frutas y hortalizas. Practica
Elaboracién de frutas en almibar. Videoconferencia aclaraciéon de dudas
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EVIDENCIAS:

Lunes 14/09/2020. Envio de material pedagdgico y formativo. Procesamiento de frutas y
hortalizas. Métodos de conservacién Escaldado y azucarado
@ T o e o el Vel el e e e et o

Siiiiii
14/9/2020

Si

15/09/2020. Envio de material pedagdgico y formativo. Procesamiento de frutas y hortalizas.
Practica Elaboracion de frutas en almibar. Videoconferencia aclaracion de dudas.

@ FICHA 2167053 VALENCIA

Practica: Elaboracién de frutas en
almibar

Si...pero con la gran diferencia que Conservas Serrano tiene una cantidad de
equipos que nosotros no jejejejejeje

Por favor miren el video varias veces tomen sus apuntes y mafiana a las 4 pm
hacemos sesion virtual

Listo profe
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Sdbado 19/09/2020. Recepcion de practica Elaboracion de frutas en almibar.
Envio de material pedagédgico y formativo. Método de conservaciéon Pasteurizacion.

@ FICHA 2167053 VALENCIA -

Conservacion de frutas y
hortalizas. Método:
Pasteurizacion.

Por favor veanlo

2 veces y en 15 minutos paso el enlace para conectarnos

Valencia Viviana

ok
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA: 20/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA: 2179722

PROGRAMA DE FORMACION: 96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION: VEREDA ESCOBALITO; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: CESAR TULIO FABRA HOYOS

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3133585028

LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/| GOOGLE CLASSROOM

ACTIVIDADES DESARROLLADAS: Fase del proyecto: EJECUCION.
Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS,
INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS O UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO
DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE
PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar: Manipular segin la normatividad
vigente, teniendo en cuenta todas las medidas preventivas para evitar la alteracion y
contaminacién de los alimentos

Informacion enviada a los aprendices:
Comunicacioén con los aprendices via telefénica para presentar el instructor y
caracterizar el curso.

Envio perfil del instructor. Presentacion del programa de formacion y realizacion de
taller de reconocimiento de conceptos previos
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EVIDENCIAS:

Jueves 17/09/2020. Comunicacion con los aprendices via telefonica para presentar el instructor
y caracterizar el curso.

Todas Perdidas Desconocido
Sahagun Yanelis (3) —— @
2 Colombia
Sahagun Sandra PR, @
Z Colombia
Sahagun Miladys . @
2 Colombia
Sahagin Marleth (2) . @
2 Colombia
Sahag(n Maria José s @
¢ Colombia
Sahagun Lilis A @
¢ Colombia
SahagUn Maria José Cancelada @
2 Colombia
Sahagun Lina e @
A2 Colombia
Favorito Teléfono Ment

Teléfono Contactos Favoritos
.

18/5

18/5

18/5

18/5

18/5

18/5

18/5

18/5

- i Cancelada
2 Colombia

Sahagun Dianis (2)

Cancelada

‘2 Colombia

Sahagu i

gun Daniela 2min8s

3 Colombia
Sahagtin Carlos (4) Cancelada

2 Colombia
Sahagun Claudio 19s

Q Colombia
Sahagun Bertha Tmin4d8s

2 Colombia
Sahagin Argenida (2) Cancelada

\Z Colombia
Sahagun Alvaro Tmin22s

2 Colombia
Sahagin Alba (2) Cancelada

2 Colombia
e >
Favorito Teléfono Meni

W

@

© @ © 6 0 O

@

Domingo 20/09/2020. Envio perfil del instructor. Presentacion del programa
realizacion de taller de reconocimiento de conceptos previos.

Buenas noches. Reciban un cordial saludo,

Mi nombre es Alonso Acosta Lobo. Soy su instructor del curso TRANSFORMAR

TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS del SENA. 237

Les doy la bienvenida a la formacién. La cual se va a desarrollar utilizando
herramientas virtuales como WhatsApp, Google Classroom y sistemas de

videoconferencias

Este es el listado de las personas inscritas. Las 2
personas que no estaban inscritas en la plataforma
Sofia plus alli encontraran los datos con los cuales
los registré. Pueden ingresar y cambiar el correo y
la contrasefia

de formacion vy

-




SENA
Emprende
Rura

‘ SENA f—

/A \

SBDC - Centro de Desarrollo Empresarial

y se unan a I3 clase

encillo

Ahora les voy a mandar un talle

a Taller de reconocimiente de conceptos prev
n de alimentos

o: Reconocer los conacimientos

ion higi

vo del taller es reconocer sus

cimientos en &l tem

ente los alimentos?

i te los alimentos?
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE
INSTRUCTORES DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL - SER-
REGIONAL CORDOBA

FECHA:

20/09/2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

CODIGO DE FICHA:

2123386

PROGRAMA DE FORMACION:

96151388 TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

UBICACION:

VEREDA RANCHERIA; SAHAGUN

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER:

IRENE MARTINEZ JARABA

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ
LIDER:

3145666817

MEDIO DE CONTACTO USADO:

LLAMADAS TELEFONICAS / WHATSAPP
/ GOOGLE CLASSROOM /
VIDEOCONFERENCIAS

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Fase del proyecto: EJECUCION,

Competencia: ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN

PROGRAMA DE PRODUCCION

Resultado de aprendizaje a alcanzar: PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

Actividades de aprendizaje a desarrollar:

Desarrollar transformacion técnica de

frutas y hortalizas teniendo en cuenta la estandarizacion de materias primas y procesos
para la elaboracién de productos segun la formulacién y orden de produccion.
Realizar el control del proceso productivo teniendo en cuenta el registro de las variables

de control y rendimientos de los procesos.

Informacion enviada a los aprendices:

- Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Practica: Elaboracién de

néctares de frutas.
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EVIDENCIAS:

Miércoles 19/08/2020. Envio de material formativo y pedagdgico. Video. Practica: Elaboracion de
néctares de frutas.

e 2123386 Transf Frut Hort

Buen dia para todos. Hoy voy a estar en unas capacitaciones todo el dia. Por lo
cual les envio el video de la practica Elaboracion de néctares

Ahora temprano
Mariana tendremos sesion virtual

a las 4 pm para aclarar las dudas al respecto

B 1249

Plazo de entrega Domingo
20/2020

Los envases quedaron de recogerlos mafiana a primera hora y le estaran
llegando a Sandra a medio dia

Para que estén pendientes

-




